Gemeinde Bad-Schonborn Pomona Palatina

Riibenbirne

Herkunft:
Mindestens seit der Mitte des 19. Jh. im westlichen Kraichgau
und an der badischen BergstralRe im Anbau, Herkunft unbekannt.

Reifezeit:
Ab Mitte Oktober, als Winterbirne erst nach Neujahr essbar.

Eigenschaften:

GroBe, ldngliche, sonnenseits gerdtete Birne, deren Fleisch zur
Ernte sehr fest ist. Fiir die Namensgebung gibt es mehrere Deu-
tungsversuche: Die Birne wurde zur selben Zeit wie die Futter-
riben geerntet oder die Frucht ist erntereif noch riibenartig hart
und fest. Hervorragende Kochbirne. Fiir einen Birnenmost wie
auch als Grundlage fir ein kostliches Destillat geeignet.
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Gemeinde Bammental Pomona Palatina

Bismarckapfel

Herkunft:

Im Jahre 1870 als Zufallssamling in Tasmanien entdeckt. Als
,Exot" ab 1960 eine beliebte Sorte bei Obstanbauern im Rhein-
Neckar-Raum. Im Jahre 1986 von Werner Ziegler fiir Bammental
(Gewann ,Unter der Steige") bestatigt.

Reifezeit:
Anfang Oktober, ab Januar wirziger Geschmack, bis April
lagerfahig.

Eigenschaften:

GroBe Frucht mit weinroten Streifen tiber den gréRten Teil der
Frucht. Die einst beliebte und gut verkdufliche Frucht ist von sau-
erlich erfrischendem Geschmack. Deutlich wahrnehmbarer, ange-
nehmer Geruch. Der Baum liefert regelmalige Ertrage.
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Stadt Bruchsal Pomona Palatina

Gelber Spilling

Herkunft:

Im 16. Jh. erstmals in Deutschland beschrieben. Herkunft unbe-
kannt. Um das Jahr 1900 noch reichlich auf den Méarkten zum
Verkauf angeboten.

Reifezeit:
Mitte Juli pfliickreif, vierzehn Tage haltbar.

Eigenschaften:

Langlich ovale, zugespitzte Steinfrucht, bis 4 cm groB; gelbe
Schale, teilweise rotlich gefleckt; stiBer mirabellenartiger Ge-
schmack. Anspruchslose Pflaumenart, durch Auslaufer ver-
mehrbar, verwildert auch Hecken bildend. Im Raum Bruchsal
noch vereinzelt in Garten und Obstwiesen. Frischverzehr, Ku-
chen, Kompott, Marmelade. Als Destillat eine Top-Raritat.
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Horrenberger Renelle

gestiftet von: Gemeinde Dielheim

Gemeinde Dielheim Pomona Palatina

Horrenberger Renette

Herkunft:

Zufallssdmling, von Karlheinz Tschakert im Baugebiet , Auf der
Ebing" in Dielheim-Horrenberg entdeckt und von Walter Heibel
weiter vermehrt. 1991 erste Friichte.

Reifezeit:
Mitte September, bis Januar haltbar

Eigenschaften:

Mittelgrol’, stumpfkegelférmig bis rund; griingelbe Grundfarbe,
sonnenseits verwaschen rot; langer Stiel. Saftig-aromatisches,
gelbliches Fruchtfleisch. Der Baum ist sehr robust gegen Krank-
heiten. Hervorragender Tafelapfel. Liebhabersorte fiir Garten und
Streuobst.
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Pomona Palatina

DOSSGI"I hei mer Fru he (Roschers Kirsche, Heidelberger)

Herkunft:

Auf dem Bauernhof ,R6scher” in Dossenheim entdeckt. 1864 in
den Pomologischen Monatsheften beschrieben. Sorte ist weit al-
ter, da schon damals von Altbdumen berichtet wird.

Reifezeit:
Mitte bis Ende Mai (1. — 2. Kirschenwoche)

Eigenschaften:

Relativ kleine, weinartig stif-angenehme Herzkirsche mit dunkel-
rotem Fleisch und Saft; in voller Reife schwarz. Einst weit verbrei-
tete und beliebte friihe Kirsche fiir alle Verwertungsarten. Fir die
Vermarktung - bis nach England — wurden die Kirschen bereits
Mitte Mai halbreif geerntet und verschickt.
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Stadt Eberbach Pomona Palatina

Eberbacher Seitenruck

Herkunft:

Sehr alte Apfelsorte unbekannter Herkunft. Im Jahre 1986 in der
Obstsortenerhebung fiir den Rhein-Neckar-Kreis von Robert Joho
fir Eberbach (Gewann , Kihruh" & ,Breitenstein”) gemeldet und
in Eigenregie vermehrt.

Reifezeit:
Anfang Oktober, bis Méarz lagerfahig

Eigenschaften:

Leicht hochgebauter, kantiger, mittelgroRer Apfel; wobei eine
Kante meist etwas stdrker ausféllt (Namensgebung). Die griine
Grundfarbe der Schale wird fast vollstdndig und von rosa bis vi-
olett gefarbt. Kraftiger und schnellwichsiger Baum. Gute und
fruchtbare Tafel- und Wirtschaftssorte.
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Gemeinde Gaiberg Pomona Palatina
Gaiberger Spate

Herkunft:

Sehr alte Kirschensorte, wahrscheinlich auf Gemarkung Gaiberg

entstanden. 1910 von Gustav Blaser zum allgemeinen Anbau im
Raum Heidelberg, Neckartal, Sinsheim, Neckarbischofsheim und

Eppingen empfohlen.

Reifezeit:
Mitte Juli (5. — 6. Kirschenwoche)

Eigenschaften:

Spat reifende, groBe und schone, dunkelrote und saftreiche
Frucht. Einst in der Region weit verbreitet. Ab den 1970er Jahren
wurden der Anbau und die Ernte durch den Befall mit Maden der
Kirschfruchtfliege stark reduziert. Liebhabersorte fiir regionale,
spatreifende Kirschen.
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Gemeinde Gondelsheim Pomona Palatina
SpEierl i I"Ig (Sorbus domestica)

Baum:

Sehr seltener, langsam wachsender und bis 30 m hoher Wald-
und Flurbaum. Kann bis zu 400 Jahre alt werden und 4 m Um-
fang erreichen. Fiederblatter wie bei der Eberesche (Sorbus aucu-
paria). Unterscheidung: Blattunterseite ist wolliger und nicht tbel
riechend; Knospen griinlich-rot (Eberesche = bldulich); Blattmit-
telrippe graugriin (Eberesche = rétlich).

Frucht:

3-5 cm groB, apfel — oder birnenférmig; gerbsdurereicher Zusatz
zum Apfelwein. Dieser Vorgang ist identisch mit dem Auftannie-
ren des Rotweins im Barriquefass.

Holz:

Mébelbau, edles Furnier, Holzblasinstrumente (kraftiger Klang).
Sehr festes Holz fiir mechanische Arbeiten, z.B. Zahnrader der
Mihlen. Das Holz des Speierlings kann Fett und Ol , aufsaugen”
und wird dadurch elastisch, zih und sehr stark belastbar.
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Pomona Palatina

G raf VO n B I’e i ten baCh (Roter Breitenbacher)

Herkunft:

Alte Lokalsorte aus Breitenbach im Odenwald. Seit Generationen
im Raum Morlenbach, Rimbach, Ober- und Niederliebensbach,
Juhdhe im Anbau. Inzwischen sehr selten. Von Wilhelm J6st aus
Bonsweier vor der Vergessenheit gerettet.

Reifezeit:
Anfang Oktober, bis Ende Dezember lagerfahig

Eigenschaften:

MittelgroBBe, hochrunde Frucht mit fast vollstdndiger Farbung von
hell- bis dunkelrot sowie abgesetzten dunkelroten Streifen. Sehr
aromatisches Fruchtfleisch; Schale mit leichtem Geruch. Tafel-
und Mostapfel.
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Pomona Palatina

G o Be RO mme I te Y (Heidelberger Champagnerbirne)

Herkunft:

1836 von Pfarrer Rutz in Mauer erstmals beschrieben. Die Bir-
ne hat ihr Verbreitungsgebiet im Elsenz- und Neckartal, in ganz
Stdwestdeutschland vorhanden.

Reifezeit:
Mitte Oktober, bis November haltbar

Eigenschaften:

Mittelgrol3, plattrund, gelb bis orangegelb, rotbraune Punkte,
sonnenseits leicht gerdtet. Stiel an der Basis ohne Verdickung.
Die Ernte erfolgt, wenn die Kerne schwarz werden; zum Mosten
werden die Friichte zuvor zehn Tage auf Haufen gelegt. Der
fertige Birnenmost ist in Geschmack, Starke und Haltbarkeit dem
Traubenwein nahe. Eine der besten Mostbirnen Deutschlands.
Landschaftspragende Bdume, robust auch auf mageren Béden.
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gestiftet von: Stadt Héide/berg

Stadt Heidelberg Pomona Palatina

Handschuhsheimer Frithbirne wischenbime

Herkunft:

1789 bei J. L. Christ und 1856 bei F. J. Dochnahl als Kirschenbirne
beschrieben. Der letztbekannte Baum in Handschuhsheim wurde
in den 1970er Jahren von Georg Kiicherer abveredelt und da-
durch der Nachwelt erhalten.

Reifezeit:
Mitte Juli, nur eine Woche haltbar

Eigenschaften:

Sehr kleine, runde, gelbe, in der Form etwas verdnderliche Nasch-
Frucht. Kelch sternférmig, oben aufstehend. Bis Ende des 19. Jh.
waren die kleinen Birnen sehr beliebt bei Jung und Alt sowie fiir
den jahreszeitlich friihen Obstwein. Woher holt wohl der Barthel
(Bartholomdustag = 21.8.) den Most?
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gestiftet von: Stadt Heidelberg

Stadt Heidelberg Pomona Palatina

Heidelberger Schlosskirsche

Herkunft:

1910 von Obst-Kreisinspektor Gustav Blaser erstmals fiir den
Raum Heidelberg als besonders anbauwiirdig empfohlen. Mégli-
cherweise identisch mit einer dlteren Sorte, was Uber Steinverglei-
che noch zu kldren ist.

Reifezeit:
Anfang bis Mitte Juni (3. —4. Kirschenwoche)

Eigenschaften:

Breit herzférmige, sehr saftige und in der Vollreife sehr siie, aro-
matische, platzfeste Frucht. Dunkelrot mit helleren Flecken, in der
Vollreife fast schwarz. Bauchseite mit dunkler Naht; gut steinl6-
send. Fir Tafel, Kuchen und Konservierung.
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'‘Helmstadter Goftesacker’

gestiftet von: NaturFreunde Schwarzbachtal

Pomona Palatina

Helmstadter Gottesackerbirne

Herkunft:

Seit Generationen in Helmstadt im Anbau. Altbdume stehen noch
direkt beim 6rtlichen Gottesacker (Friedhof). Im Rhein-Neckar-
Raum und im Elsenz-Tal weit verbreitet. Neue Anpflanzungen
und Férderung durch Obst- und Gartenbauvereine sowie Roland
Schleihauf aus Helmstadt und die Naturfreunde (Ortsgruppe
Schwarzbachtal).

Reifezeit:
Mitte Oktober, vier Wochen haltbar.

Eigenschaften:

Finf cm breite und vier cm hohe, griin-braune, in der Vollreife
dunkelgelbe Frucht mit vielen hellbraunen Punkten bzw. rotbrau-
nen Punkten im braunen Schalenbereich. Kelch- und Stielbereich
berostet. Beliebte Most-, Dorr- und Brennbirne.
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Stadt Hockenheim Pomona Palatina

MO h re n ki I'SCh e (Landele, Schwarzer Falter)

Herkunft:

Sehr alte und vermutlich echt badische Sorte. Im 20. Jh. die am
haufigsten vorhandene Kirsche auf Altbdumen in Nordbaden, der
BergstraRe und der Vorderpfalz.

Reifezeit:
Juni (3. Kirschenwoche)

Eigenschaften:

MittelgroBe, herzférmige, vollsaftige, aromatische, kohlschwarze
Knorpelkirsche mit kurzem Stiel. Friichte hdngen meist biischel-
weise. Tafel- und Brennkirsche.
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Gemeinde Hoffenheim Pomona Palatina

Polierapfel

Herkunft:
Sehr alte Sorte unbekannter Herkunft. Im ehemaligen Landkreis
Sinsheim einst stark verbreitet, heute eine Raritét.

Reifezeit:
Mitte bis Ende September, bis Weihnachten haltbar

Eigenschaften:

MittelgroB bis grof3, flachrund, unregelméaRige Kanten, rote Ba-
cken und zahlreiche rote Streifen (Streifling). Baum ist sehr robust
und stark wachsend. Fiir Apfelwein, Saft, Kuchen, Einkochfrucht
(Apfelschnitze).
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Stadt Karlsruhe Pomona Palatina

Gartenmeister Simon

Herkunft:
Im Jahre 1939 von der Baumschule Simon in Karlsruhe-Hagsfeld
entdeckt und vermehrt.

Reifezeit:
Mitte Oktober, bis Januar haltbar

Eigenschaften:

Frucht ist groB und kugelférmig; Fruchtschale zur Reifezeit auf
der Sonnenseite gerotet; Fruchtfleisch ist fest und stiB-sduerlich.
Der Baum zeichnet sich durch seine Robustheit gegen Krankhei-
ten aus. Er bildet eine lockere, pyramidenférmige Krone. Sehr
guter Tafel- und Wirtschaftsapfel. Raritat! Liebhabersorte fiir
Garten und Streuobst.
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Gemeinde Kirchardt Pomona Palatina

Schoéner aus Berwangen wies apten

Herkunft:

1902 von Herrn Maier in Berwangen entdeckt.

Rund um Kirchardt-Berwangen angebaut. Der Apfel erfreut
sich einer stetig anwachsenden Liebhaberschar.

Reifezeit:
Mitte September pfllickreif, bis in den Mdrz lagerfahig.

Eigenschaften:

Sehr schéne, kantig-glockenférmige Frucht mit prachtiger Far-
bung, roten Streifen und Marmorierung. Festes, saftiges, wein-
sduerliches und wohlschmeckendes Fruchtfleisch. Baum zeigt
kraftiges und gesundes Wachstum.
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Stadt Kraichtal Pomona Palatina

Unterowisheimer Glanzkirsche

Herkunft:
Sehr alte Kirschensorte unbekannter Herkunft.

Reifezeit:
Mitte Juni (3. Kirschenwoche)

Eigenschaften:

MittelgrolRe, bei der Vollreife tiefschwarze und siiRe Frucht. Im
20. Jh. war der Kirschenanbau eine lukrative Einnahmequelle far
die Landbevdlkerung. Im Jahre 1928 gab es in Unteréwisheim

(= Stadtteil von Kraichtal) die fast unglaublich hohe Zahl von
12.000 blihenden Kirschbdumen. Die Landschaft war im Frihling
schneeweil’. Bis zum Jahre 1990 war davon allerdings nur noch
ein Restbestand an Baumen von 5 Prozent vorhanden.
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Gemeinde Kronau Pomona Palatina

Germend]|

Herkunft:

Sehr alte Birnensorte unbekannter Herkunft. Viel Wissenswertes
Uber diese Raritat weil® Herr Emil Marterer aus Kronau zu be-
richten. Die weitere Erhaltung der Raritét liegt in den bewdhrten

Handen des Kronauer Heimatvereins mit ihrem Vorsitzenden
Josef Wittek.

Reifezeit:
Anfang bis Mitte August

Eigenschaften:

Sehr geschétzte, siiBBe, kleinere und griine Frithbirne. Hauptsdch-
lich fir den Frischverzehr und zum Dérren geerntet. In fritheren
Zeiten konnte oftmals selbst der gemeindeeigene Feldhiter-
Dienst den Diebstahl dieser sehr begehrten Friihbirnen nicht
verhindern.
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Pomona Palatina

LederhOSenbil’ne (Eselsbirne)

Herkunft:

1840 erstmals beschrieben. Verbreitung: Rheinebene, Bergstralle,
Kraichgau, westlicher Odenwald. In der Obstsortenerhebung im
Rhein-Neckar-Kreis 1986 enthalten.

Reifezeit:
Anfang September, bis zwei Monate lagerfahig

Eigenschaften:

GroBe, langkegelférmige Frucht mit griiner Schale, zahlreiche
Rostpunkte. Sduerlich-stife und saftreiche Birne. Anspruchsloser
Baum mit landschaftsprdagender Krone, gedeiht auch auf Sandbo-
den. Koch-, Most - und Dorrbirne.
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Stadt Leimen Pomona Palatina

Winterprinzenapfel scnatsnase

Herkunft:

Um das Jahr 1870 von FJ. Mone (Direktor des Generallandes-
archiv Karlsruhe) in seiner Schrift ,,Bruhrainisches Idiotikon* als
,Schoofnaas” erwahnt. Im Raum Heidelberg, Wiesloch, Bruchsal,
Sinsheim sind noch viele, prachtige Baumriesen vorhanden. Even-
tuell hat dieser Apfel hier auch seinen Ursprung.

Reifezeit:
Anfang Oktober, bis Januar haltbar

Eigenschaften:

GroB, eiférmig, griin mit sonnenseits kraftig roter Farbung und
Strichelung. Robuste und sehr stark wachsende Baume auf allen
Béden. Massentrager fir Most und Saft.
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Pomona Palatina

LﬁtZEIS&Ch Ser Frl-:l hZWEtSChe (Nickels-Quetsche)

Herkunft:
1916 von Georg Peter Nickel (1858-1943), Landwirt und
Obstanbauer sowie Ehrenblrger von Litzelsachsen entdeckt und

vermehrt.

Reifezeit:
Mitte bis Ende Juli

Eigenschaften:

GroB, langlich, blau, hell beduftet, saftig; friihreifend. Kuchen,
Kompott, Marmelade. Zum Einmachen allerdings nicht geeignet.
Fruchtbarer Baum, anspruchslos an Klima und Boden.
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gestiftet von: Gemeinde Malsch

Gemeinde Malsch Pomona Palatina

Griune Renette

Herkunft:

Seit Generationen im Raum Heidelberg, Bruchsal, Wiesloch, Sins-

heim im Anbau. 1986 in der Obstsortenerhebung fiir den Rhein-

Neckar-Raum fiir das Gewann ,,Schleifweg", Gemarkung Malsch,
von Fritz Résch gemeldet.

Reifezeit:
Ende Oktober, genussreif und aromatisch ab Januar/Februar

Eigenschaften:

Grline, rundliche Frucht mit zahlreichen hellen Punkten, sonnen-
seits leicht rosa Backe. Einst als StraBenbaum viel gepflanzt, da
die zur Reifezeit saueren Apfel von Diebstahl relativ sicher waren.
Most — und Winterlagerapfel. Liebhabersorte fiir sdurebetonte
Frichte.
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gestiftet von: Gemeinde Miihlhausen

Gemeinde MUhlhausen Pomona Palatina

Goldparmane

Herkunft:
Jahrhunderte alte, weit verbreitete und sehr begehrte Apfelsorte.
Auf den Streuobstwiesen der Region noch haufig vorhanden.

Reifezeit:
Ende September/Anfang Oktober, bis Januar im Lager haltbar

Eigenschaften:

MittelgroB, flach kugelig, orange Deckfarbe mit zahlreichen roten
Streifen; milder stfSlicher, wiirziger Geschmack. Die Goldparmane
ist ein sehr guter Pollenspender (Befruchtersorte). Aufgrund der
prachtig gefdrbten Friichte zdhlte die Goldparmdne einst zu den
wertvollsten Tafeldpfeln um die Advents- und Weihnachtszeit.
Beste Qualitdt nur auf mittelstark bis starkwachsenden Unter-
lagen. Fruchtbarer Baum, der selbst in guten Béden nach regel-
maBiger Diingung sowie fachméannischer Schnittmafinahme ver-
langt.
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‘Waldhilsbacher Findling’

Tafelapfel
. Lokalsorle
U (gefunden I ¥ J

gestiftet von: Stadt Neckargemiind

Stadt Neckargemiind Pomona Palatina

Waldhilsbacher Findling

Herkunft:

Um das Jahr 1940 als Zufallssamling im gleichnamigen Stadtteil
von Neckargemiind entdeckt. Durch den értlichen Obst- und
Gartenbauverein und eine Baumschule vermehrt.

Reifezeit:
Mitte Oktober, bis Februar im Lager haltbar

Eigenschaften:

MittelgrolRer Apfel mit feinsduerlichen, weilen und festen Frucht-
fleisch. Der Geschmack dhnlich dem Glockenapfel. Sehr robuste
Tafel- und Wirtschaftssorte fir alle Verwendungsarten.
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gestiftet von: Geméinde NuBloch

Gemeinde NuBloch Pomona Palatina

Kotackerle

Herkunft:
Um das Jahr 1900 als Zufallssamling in den ,, Kotackern" am
Nordrand von NuBloch entdeckt.

Reifezeit:
Mitte September, bis 14 Tage haltbar

Eigenschaften:

Pflaumengrole, gelbe Frucht mit zahlreichen kleinen, hellbraunen
Punkten; wirziger Geschmack. Massentrager, zeigt jedoch starke
Alternanz. Der Schnaps aus diesen Friichten ist ein echter Regio-
Geheimtipp. Das Destillat erfreut sich seit Jahren einer wachsen-
den Liebhaberschar.
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Oberhof Pomona Palatina

Ri esen bO i ke n (Kindskopfapfel)

Herkunft:

Alte deutsche Sorte, die schon im 19. Jh. bekannt, aber nie stark
verbreitet war. Die Edelreiser fuir unser Exemplar stammen von
einem abgdngigen Baumveteranen aus der Obstwiese von Maik
Grimm, am Brunnenwiesengraben, Gemarkung Dielheim-Oberhof.

Reifezeit:
Ende Oktober, bis Marz lagerfahig

Eigenschaften:

Sehr grolRe, saftige Friichte, die mdglichst bis Ende Oktober am
Baum reifen sollten. Die Anspriiche an Boden und Klima sind
gering. Der Baum benétigt wenig Pflege und ist robust gegen
Krankheiten und Schadlingen. Liebhabersorte und nur noch sehr
selten angebaut.
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Mollebusch
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gestiftet von: Gemeinde"Of "

Gemeinde Oftersheim Pomona Palatina

MOI Ieb u SCh (Mouille bouche = Mundnetzbirne)

Herkunft:

1628 in Frankreich erstmals erwahnt. In der Obstsortenerhebung
des Rhein-Neckarkreises 1986 von J. Geier flir Oftersheim, Ge-
wann ,,Oberer Wald" gemeldet.

Reifezeit:
Anfang Oktober, bis Weihnachten lagerfahig

Eigenschaften:

MittelgroB, rundlich bis fassférmig, griinschalig, braunrote Backe;
sehr saftig und wohlschmeckend; kraftiger Stiel. Machtiger, land-
schaftsprdgender Baum, frosthart, anspruchslos und sehr alt wer-
dend; bevorzugt in warmeren Lagen angebaut.
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Stadt Ostringen Pomona Palatina
E I S bee I'e (Sorbus torminalis)

Baum:

Bis 30 m hoher Baum. Bldtter bis 7 cm breit mit drei bis fiinf spit-

zen Lappen. Die Elsbeere ist ein Tiefwurzler und wird ca. 100 Jah-
re alt. Der Baum wdchst meist an warmeren, siidlich exponierten

Waldrandern des westlichen Kraichgaus.

Frucht:

1,5 cm grolRe, braune, essbare Friichte. Im Elsal wird aus den
Friichten der , Alisier” gebrannt, in Osterreich der teure und rare
,Adlitzbeerenschnaps”. Es ist tiberliefert, dass die Ehefrau von
Martin Luther eine Vorliebe fiir die Elsbeeren hatte. Die Friichte
sind nur bei Uberreife oder gekocht essbar, Verarbeitung zu Mar-
melade. Im Mittelalter auch ein bekanntes Mittel gegen die Ruhr.

Holz:
Zéhes und gleichzeitig elastisches Hartholz, das auf dem Markt
hohe Preise erzielt. Luxus-Mobelstiicke, Holzblasinstrumente.
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Gemeinde Rauenberg Pomona Palatina

Roter Weinbergspfirsich eufisicn

Herkunft:

1539 im New Kreuterbuch von Hieronymus Bock erstmals be-
schrieben. Pfirsiche kamen vor 2.000 Jahren mit den Rémern
nach Germanien. Traditionell in den Weinbauregionen angebaut.

Reifezeit:
Mitte September, nur ein bis zwei Wochen haltbar

Eigenschaften:

Sehr urtiimlich erscheinende, mittelgroBe Frucht mit rétlich-grau-
er bis dunkelvioletter, stark wolliger Schale. Fleisch blutrot, saftig
und wohlschmeckend. Exzellente Einmachfrucht, Marmelade,
Beilage zu (Wild-) Gerichten und SiiBspeisen, Likoér, Pfirsichbrand.
Ein uralter, geballter Genuss aus der Weinlandschaft. Bliite ist
grol} und leuchtend-intensiv rosa bis dunkelrot, meist schon im
Madrz, lang anhaltend und weithin sichtbar. Der Baum hat einen
hohen Warmeanspruch und ist nur fiir das Weinbauklima geeig-
net.
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Gemeinde Reilingen Pomona Palatina

Wi Idapfel (Malus sylvestris)

Herkunft:
Die einzige wild vorkommende Apfelart Mitteleuropas, in ihrer
Existenz stark gefahrdet. Baum des Jahres 2013.

Reifezeit:
Mitte September

Eigenschaften:

Friichte werden 2,5 bis 3 cm grol3; Form und Farbe kann sehr un-
terschiedlich ausfallen, allerdings immer ohne rote Streifen; sehr
sauer. Fur Gelee, Tee, Schnaps. Der Baum wird bis zu 10 m hoch
und 100 Jahre alt. Wertvoller Pollen- und Nektarspender. Das
Holz findet in der Kunsttischlerei Verwendung.
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Pomona Palatina

ROter AU gu Sti ner (Wollenschldger, Roter Taffetapfel)

Herkunft:

1760 erstmals beschrieben. Verbreitung: Rheinebene, Bergstralle,
Neckartal, Vorderpfalz, ElsaB, Lothringen. In der Obstsortenerhe-
bung im Rhein-Neckar-Kreis 1986 enthalten.

Reifezeit:
Anfang Oktober, bis Februar lagerfahig

Eigenschaften:

MittelgroB, stielbauchig, etwas uneben und kantig. Schale tro-
cken, rauh, gelblichgriine Grundfarbe mit sonnenseits blassroten
wie auch rosa und silbrig scheinenden Flecken. Grobzelliges,
murbes Fruchtfleisch. Sduerlich-fruchtiger, guter Geschmack.
Fir alle Verwendungsarten. Baum verlangt tiefgriindigen Boden
und warme Standorte.
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gestiftet von: Sta{dt Schénau

Stadt Schénau Pomona Palatina

Kumpfenapfel

Herkunft:

Seit Generationen im siidlichen und westlichen Odenwald, Neck-
artal und an der BergstraBBe verbreitet. 1986 in der Obstsortener-
hebung fiir den Rhein-Neckar-Kreis in Schénau, Ortsteil Altneu-
dorf (Gewann ,,Hahnengrund") gemeldet.

Reifezeit:
Anfang Oktober, bis Marz lagerbar

Eigenschaften:

MittelgroBe bis groBe breitrunde Frucht; diese kann flachig mit
roter Farbe Uberzogen sein. Glatte und wachsige Schale. Abkna-
ckendes, saftiges Fruchtfleisch. Sehr guter Apfel fur alle wirt-
schaftlichen Zwecke. Der Baum ist anspruchslos an Klima und
Boden, zeigt starken und robusten Wuchs mit Gberhdngenden
Asten und hohen Ertragen.
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gestiftet gt Schwetzingen

Stadt Schwetzingen Pomona Palatina

Kaiserbirne mit dem Eichenblatt

(Imperiale a Feuille de Chéne)

Herkunft:

Unter Kurfirst Carl Theodor (1724-1799) wurde von Gartenarchitekt Friedrich Lud-
wig Sckell die mehrteilig mit franzdsischen Obstfruchtbdumen bestiickte kurfirstliche
Baumschule angelegt. Der ,,Catalogus” aus dem Jahre 1774 weist die , Kaiserbirne
mit dem Eichenblatt” auf. Diese Birne galt jahrzehntelang als verschollen und wurde
erst im Jahre 2002 im ElsaB wieder entdeckt. Ein Deckenbild im Schloss Schwetzingen
zeigt die griechische Goéttin Minerva, die Attika mit Frichten kultivierte und Apollo, als
Hinweis auf die Wiederfruchtbarmachung des Landes nach den Kriegen des 17. Jh.

Reifezeit:
Ende Oktober, bis Mai lagerfahig

Eigenschaften:

MittelgrolRe, bauchig, kegelférmige Winterbirne. Die zur Erntezeit grasgriine Frucht
sollte so spat wie moglich geerntet werden, sonst bleibt sie geschmacklos. Spat im
Winter wird die Frucht gelblich und bekommt einen ganz eigenen, sehr siiBen und
gewiirzten Geschmack. Das Blatt dieser Birne ist einzigartig und weist eine hohe Ahn-
lichkeit mit dem Eichenblatt aus.
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Stadt Sinsheim Pomona Palatina

WGi IerSChe MOStbi I'I"Ie (Krummebadumles-Birne)

Herkunft:

Um 1850 von Forster Lauross als Zufallssamling entdeckt. Der
Urbaum stand an der StralBe nach Reihen mit zur Béschung ge-
krimmten Stamm (Krummebdumles).

Reifezeit:
Anfang Oktober, wenige Wochen lagerfahig

Eigenschaften:

Kleine kugel- bis walzenférmige Frucht, gelbgriine Schale; vollreif
zitronengelb mit vielen braunen Rostpunkten. Gute Most- und
Brennbirne mit hohem Zuckergehalt. Die Birne war einst in ganz
Suddeutschland und Osterreich weit verbreitet.
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gestiftet von..Gémeinde St. Le

Gemeinde St. Leon-Rot Pomona Palatina

M I Ch e I S b l I'I"I e (Paulsbirne, Glockenbirne, Pfarrbirne)

Herkunft:

Erstmals 1847 von Gartenbaudirektor Johann Metzger beschrie-
ben. Im 19. Jh. in ganz Stiddeutschland weit verbreitet. In der
Obstsortenerhebung 1986 fiir den Rhein-Neckar-Kreis auch fir
Gemarkung St. Leon-Rot gemeldet von Eugen Wiedemann
(Gewann ,,Waldwiese"), Eugen Gétzmann (Gewann ,,Weiher-
garten"), Philipp Hofmann (Gewann , Roter Weg").

Reifezeit:
Mitte bis Ende Oktober, bis Ende Februar lagerfdhig

Eigenschaften:

GroBe Birne mit prachtiger Farbung. Eine einst sehr begehrte
Koch- und Schnitzbirne. Trotz schéner Farbung hatte diese
Sorte wenig unter Diebstahl zu leiden, da die Genussreife erst
nach Neujahr eintritt. Streuobstsorte des Jahres 2013 in
Baden-Wirttemberg.
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éstiftet von: Gemeinde Ubstadt-Weiher

Gemeinde Ubstadt-Weiher Pomona Palatina

Zeuterner Braune Knorpelkirsche

Herkunft:

1935 von Obstbauinspektor Plock bei einem Rundgang mit Be-
sichtigung der Kirschensorten, in Begleitung von Kreisbaumwart
Groh, sowie einigen Mitgliedern des Obst- und Gartenbauvereins
in Zeutern entdeckt.

Reifezeit:
Mitte bis Ende Juni (4. Kirschenwoche)

Eigenschaften:

Sehr stife, dunkelrote bis fast ganz schwarz werdende Kirsche.
Bis Mitte der 1960er Jahre war der Verkauf der Kirschen eine luk-
rative Einnahmequelle fir die Landbevélkerung. Der starke Befall
durch die Maden der Kirschfruchtfliege fiihrte zu empfindlichen
Quialitats- und ErnteeinbulRen.
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Haus Zwelsche

Stadt Waghdausel Pomona Palatina

Hauszwetsche

Herkunft:
Seit dem 17. Jahrhundert in Deutschland im Anbau.

Reifezeit:
September bis Oktober, vier Wochen verteilte Reifezeit

Eigenschaften:

GroBe, dunkelblaue, vorziigliche Spatzwetsche. Gilt immer noch
als die beste Markt-, Dorr- und Einmachfrucht. Sehr reichtragend
und einfach in der Pflege. lhre Beliebtheit verdankt die Hauszwet-
sche einmal ihrem hervorragenden Aroma und zum anderen der
Uber vier Wochen anhaltenden, verteilten Reifezeit. Die folgende
Reife ist fiir den Hausgebrauch ein grofRer Vorteil. Wer méchte
nicht Gber mehrere Wochen frischen Zwetschenkuchen geniefRen?
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Stadt Walldorf Pomona Palatina
Astoriabirne

Herkunft:
Erstmals 1986 in der Obstsortenerhebung fiir den Rhein-Neckar-
Kreis gemeldet.

Reifezeit:
Mitte Oktober, bis in den Februar lagerfahig

Eigenschaften:

GroBRe birnenférmige Frucht mit griiner und in der Reife gelbli-
cher Schale, auf der Sonnenseite verwaschen braunlich-rot. Reift
erst auf dem Lager. Fir alle wirtschaftliche Zwecke geeignet.
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Gemeinde Wiesenbach Pomona Palatina

Wiesenbacher Giansgarten

Herkunft:

Ende des 19. Jh. als Zufallssdamling in den Gdnseweiden, die am
stidostlichen Rand des Dorfes lagen, entdeckt. Die Sorte wurde
in einer kleinen Baumschule am Ort sowie in der Baumschule des
Gutes Langenzell (heute Ortsteil von Wiesenbach, das sich im
Besitz des Flirsten zu Lowenstein-Wertheim-Freudenberg befand,
vermehrt.

Reifezeit:
Mitte Oktober, bis in den Februar lagerfdhig

Eigenschaften:

MittelgroBe, variable Form von flachrund bis hochgebaut mitfla-
chen Kanten. Griine Deckfarbe mitverwaschen hellroten Backen
und Streifen. Dicker Stiel in berosteter Kelchgrube. Sehr saftiges
und siB-sduerliches Fruchtfleisch. Sehr guter Saft- und Backapfel.
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gestiftet von: Gemeinde Wiesloch

Gemeinde Wiesloch Pomona Palatina

SChaner aUS WiﬁSlOCh (Wieslocher Ratschreiber)

Herkunft:

Alte Lokalsorte, schon vor 1900 auch als Wieslocher Ratschreiber
angebaut. Galt lange Zeit als verschollen. Im Jahre 2007 wieder
aufgefunden.

Reifezeit:
Anfang Oktober, bis in den Februar lagerfahig

Eigenschaften:

MittelgrolRe, stumpfkegelférmig; zahlreiche rote Streifen bis in-
tensiv rotbackig. Sehr saftiges Fruchtfleisch mit zarter und milder
Sdure. Die Schale wird auf dem Lager fettig. Fir alle Verwer-
tungsarten geeignet.
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